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Historie CERNEHO MEDVEDA

Na rohu Béhounské ulice a Jakubského ndmésti stival jeden z nejstarsich a nejlepsich hostinct v Brné,
jmenoval se U Cerného medvéda. Mival i kavérnu a slouzil také jako hotel. PFestal existovat v roce 1890:
tehdy jej koupila firma bratti Thonetli, aby na jeho misté postavila moderni novostavbu. Nejstarsi ¢ast
hostince se v§ak jednoho letniho vecera sama ziitila a jeji sutiny zasypaly znacnou ¢ast BEhounské ulice. Po
opravé domu se zde ziidila kavarna, jelikoz zacal rychly rozvoj a rozkvét kavarnictvi v celém Brné. Ve stejné
historické budové na Jakubském namésti slouzi vefejnosti opét restaurant Cernj medvéd. Znovuobnoveni
provozu restaurantu Cerny medvéd se datuje od roku 1925. V roce 1943 byl interierové piebudovan na
anglicky klub, ktery se casem pretvarel v luxusni restauraci pro majetn€jsi spolecenskou vrstvu. Nyni je
restaurace postavena na vyssim standartu pro Sirokou vefejnost a ne jen pro majetnéjsi vrstvu, coz se
sami mizete presvédCit. Avsak kvalita nasi kuchyné neztratila luxus, spiSe naopak. Je velmi oblibena
mezi zahrani¢nimi turisty, kteti radi vyhledavaji tuto restauraci pravé pro jeji dlouholetou tradici, ktera je
soucasti historie a rozvoje mésta Brna.

At the corner of the Béhounska street and the Jakub Square one of the oldest and best Brno pubs used to
be situated. It was called At the Black Bear. Also a coffee-house belonged to the pub which at the same time
served for a hotel. The pub ceased to exist in the year 1890 when it was bought by the Brothers Thonet.
House that wanted to raise a modern building on its place. However, on a summer evening the oldest part
of the pub broke down by itself and its ruins blocked a considerable part of the Béhounska street. After
the reconstruction of the buiiding a coffee-house arose here again - due to the quick deveiopment and
prosperity of the whoie city of Brno. And the restaurant The Black Bear is here again to serve the pubiic
in the same historical building on the Jakub Square. The reopening of the restaurant The Black Bear dates
back to the year 1925. In 1943 it has been transformed into an Engtish Club which - in the course of time -
changed into a luxurious restaurant for well-off people. Nowadays the restaurant fills the place on a higher
standard and is open to the bright public. The quality of our cuisine has not, however, lost its luxury - on
the contrary. It is very popular among the foreign tourists who like to look up our restaurant just for its
10ng- time tradition which is a part of the history and the development of the city of Brno.

An der Ecke der Béhounska Gasse und des Jakobsplatzes stand einst eines der dltesten und besten
Gasthéuser in Brno - Zum schwarzen Baren genannt. Es war hier auch ein Kaffee und das Gasthaus diente
auch als Hotel. Im Jahre 1890 horte das Gasthaus auf zu existieren: es wurde von der Firma der Briider
Thonet abgekauft, die an seiner Stelle einen modernen Neubau - auffiihren wollte. Eines Sommerabends
aber stiirzte der dlteste Teil des Gasthauses von sich selbst ein und seine Triimmern verschiitteten einen
betréchtlichen Teil der BEhounska Gasse. Nach der Restauration des Gebaudes wurde hier ein Kaffechaus
errichtet, da es zu einer schnellen Entwicklung und zu einem groBen Aufschwung in der ganzen Stadt
Brno kam. In demselben historischen Gebude dient der Offentlichkeit heutzutage wieder das Restaurant
Der schwarze Bar. Die Betriebserneuerung des Restaurants Der schwarze Bér datiert seit dem Jahr 1925.
Im Jahre 1943 wurde das Restaurant auf einen englischen Klub umgestaltet, der sich im Laufe der Zeit
in ein Luxusrestaurant fiir die wohlhabendere Gesellschaftsschichte umwandelte. Heutzutage beruht das
Restaurant auf einem hoheren Standard fiir breite Offentlichkeit und nicht nur fiir die wohlhabenderen,
wortiber Sie sich selbst {iberzeugen kénnen. Aber die Qualitat unsere Kiiche hat nicht den Luxus verloren
— eher umgekehrt. Sie ist unter den Auslandstouristen sehr beliebt, die dieses Restaurant gerade fiir seine
langjahrige Tradition aussuchen. Die Tradition ist hier ein Bestandteil der Geschichte und des Aufschwungs
der Stadt Brno.



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno  tel.: 542 210 054, 604 833 999

Informace pro hosty/ Information fiir die Gasten/ Information for guests

Za 1/2 porci Gctujeme 70% ceny. Samotné piflohy nepodavame. Hmotnost masa je uvedena v syrovém stavu. Kuchyné
se uzavird 1 hodinu pred ukoncenim oteviraci doby restaurace. Akceptujeme platebni karty. Akceptujeme platbu
v eurech. Kurz: 1€ = 20K¢. Ceny jsou smluvni. Ceny jsou uvedeny véetné DPH. Pokud Vam nebude vystaven doklad
o zaplaceni, neplatte, jste nasimi hosty!

Fiir ein Pfund Portionen verrechnen wir 70% des Preises. Wir servieren nicht Beilagen allein. Fleischgewicht ist
aufgelistet in rohem Stand. Die Kiiche wird 1 Stunde vor dem Ende der Offnungszeit des Restaurants geschlossen. Wir
akzeptieren Kreditkarten. Wir akzeptieren Bezahlung in Euro. Wechselkurz: 1€ = 20K¢.. Die Preisen sind vertragsmaBig.
Preisen eischliessen DPH. Falls Sie den Zahlungsnachweis nicht erhalten, Sie zahlen nicht, Sie sind unsere Gasten!

For 1/2 portion we require 70% of price. We don’t serve side orders alone. Weight of meat listed in raw sort. The
kitchen closing one hour before ending open time restaurant. We accept credit card. We accept payment in Euro.
Rate: 1€ = 20KC. The Prices are cintractual. In prices are icnludet DPH. If you don "t give a bill, you don "t pay, you are
our guests!

Jidelni listek pfipravil a za pokrmy zodpovida: Petr Zetocha, Robert Vaniek a Martina Adamkova
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Jakubské namésti 1, Brno  tel.: 542 210 054, 604 833 999

Piivodni receptura / Original recipe / Original Rezept

DOMACT , g
Doméci receptura / Home-made recipe / Hausgemacht Rezept

Studené predkrmy / Cold starter/ Kalte Vorspeisen

150g Variace ¢eskych syri, zdobenych vlasskymi ofechy a suSenym ovocem 99,-
Variation of Czech cheeses, decorated with wallnuts and dried fruit
Auswahl an tschechischem Kise, dekoriert mit Walniissen und Dorrobst

8og Carpaccio plnéné listovym $penatem, s hoblinkami parmezanu, 139,-
zakapnuté olivovym olejem, podavané s toasty

= Carpaccio stuffed with foliar spinach, with Parmazan chips, sprinkled
with olive oil, served with toasts

Carpaccio gefiillt mit Blattspinat, mit Parmesankése, mit Olivenéltropfen,
serviert mit Toast
70g Domaci zvéfinova pastika, podavana s brusinkami a slehackou 59,-
T Home-made venison pate, served with cranberries and whipped cream
D
Hausgemachte Wildpastete, serviert mit Preiselbeeren und Sahne

Polévky / Soups / Suppen

0,331 Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky a nudlemi 39,-
—~ Beef broth with liver balls and noodles
RECPTUES Fleischbriihe mit Leberkloss und Nudeln

0,331 Moravska ¢esnecka s uzenym masem a brambory 39,-
Moravian garlic soup with smoked meat and potatoes
Mahrische suppe mit Rauchfleisch und Kartoffeln

0,331 Dle denni nabidky 25,
Soup from daily offer
Nach Tagesangebot



Restaurant CERNY MEDVED
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Teplé predkrmy / Warm starter / Warme Vorspeisen

100g Husi jatra na portském viné, zdobena mandlemi 109,-
Goose liver in Port wine with almonds
Ganseleber auf Portwein mit Mandeln

7ks  SuSené Svestky balené v kirupavé slaniné, flambované konakem 69,-
Prunes wrapped in a crunchy bacon, flambéed with brandy
Backpflaumen in knusprigem Speck, flambiert mit Kognak

100g Zavitek z listového tésta plnény anglickou slaninou, 59,-
sunkou, syrem, gratinovany plisnovym syrem
Danish twist dough stuffed with English bacon, ham, cheese,
gratinated with blue cheese

Blatterteigrolle mit englischem Speck, Schinken, Kése, gratiniert mit Schimmelkase



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno  tel.: 542 210 054, 604 833 999

Speciality / Specials / Spezialititen
150g Medvédi tlapa 149,-
Veprova kotleta plnéna Sunkou, smazena v tésticku,
sypana strouhanym syrem
cgmmea Bear paw - Pork cutlet stuffed with ham, fried in batter, sprinkled with grated cheese
st Birenpfote - Schweinskeule gefiillt mit Schinken, im Teig gebraten, {iberstreut mit Kése
1508 Medvédi usi 239,
Smazena ¢esnekova svickova, plnéna moravskym uzenym a uzenym syrem
< bear ears - Fried garlic sirloin, stuffed with Moravian smoked ham and smoked cheese
Barenohren - gebratene Knoblauchlende, gefiillt mit mahrischem gerauchertem und

Gerauchertem Kése
cca 5508
1/4 Pecena kachna, hlavkové cervené a bilé zeli, 179,-

domaci karlovarsky a bramborovy knedlik
1/4 Roasted duck, red and white cabbage, home-made Karlsbad and potato dumpling
1/4 Entenbraten, Rot- und Weisskohl, hausgemacht Karlsbader- und Kartoffelknodel
700g Uzena Zebra v pikantni marinadé 179,-
Smoked ribs in spicy marinade
Geraucherte Rippe in pikanter Marinadensofe
400g Spiz Cerného medvéda 269,-
Kureci, panenska svickova, rosténa, husi jatra, zampiony, cibule, paprika,
podavany s peptovou omackou a ¢esnekovym dresingem
Black bear’s skewer - Chicken, pork sirloin, striploin, duck livers, mushrooms, onion,
pepper, served with pepper sauce and garlic dressing

Schwarzbarspiess - Hiihner-, Lendenbraten, Rostbraten, Enteleber, Champignons,
Zwiebel, Paprika, serviert mit Pfeffersauce und Knolauch Dressing

300g Pikantni kotlik 199,-
Kureci, panenska svickova, rosténa se zeleninou v pikantni omacce

Piquant kettle - chicken, pork sirloin, striploin with vegetable in piquant sauce
Pikant Kochkessel - Hiihner-, Lendenbraten, Rostbraten mit Gemiise in pikant Sauce
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200g Husi jatra restovana na medu s jablky

100g

1508

2508

Roasted goose livers with honey and apples
Génseleber gerostet auf Honig und Apfeln

Tatarsky biftek z pravé svickové, 6ks topinek s ¢esnekem 155,-
- pfipravované vyhradné na prani nasich hosti

Steak Tartare of right sirloin, 6 pieces of fried bread with garlic

- prepared uniquely on our guest”s request

Tatarbeefsteak aus Rechtlendenbraten, 6 St Rostbrot mit Knoblauch
- zubereitet ausschlieplich auf Wusch unserer Giste

Svickova na smetané, brusinkovy ter¢, domaci karlovarsky knedlik  135,-
Sirloin of beef with cream sauce, cranberry target, home-made Karlsbad dumpling
Lendenbraten auf Sahne, Preiselbeerenscheibe, hausgemacht Karlsbaderknodel

Moravsky talii 145,-
Veprové vypecky, uzeny platek, klobaska, hlavkové ¢ervené a bilé zeli,
domaci karlovarsky a bramborovy knedlik, bramboracek

Moravian plate - Pork roasts, smoked strip, sausage, red and white cabbage, home-made
Karlsbad and potato dumpling, little potato pancake

Méhrischer Teller - Gebratenes Schweinefleisch, geraucherte Scheibe, Bratwurst, Rot-
und Weisskohl, hausgemacht Karlsbader- und Kartoffelknodel, Kartoffelpuffer
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Ryby / Fish / Fischgerichte
200g Candéat na grilu

Grilled zander
Zander vom Grill

200g Candéat na grilu podavany s chirestem a citronovou omackou
Grilled zander served with asparagus and lemon sauce
Zander vom Grill serviert mit Spargel und Zitronensosse

200g Losos na grilu
Grilled salmon
Lachs vom Grill

200g Losos na grilu s bylinkovym pestem
podavany s listovym $penatem a pe¢enymi cherry rajéatky
Grilled salmon with herbal pesto served with foliar spinach
and roasted cherry tomatoes

Lachs vom Grill mit Krauterpesto serviert mit Blattspinat
und gebratenen Cherrytomaten

219,-

239 ,-

159 -

189,-
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Kureci maso / Chicken meat / Hiihnerfleisch

150g Kuieci nudlicky na $alvéji s medem a jablky 109 ,-
Chicken pieces with sage, honey and apples
Hithnernudeln auf Salbei mit Honig und Apfeln

200g Kureci zavitek s lososem, listovim Spenatem, syrem, 149,-
smetanova omacka
Chicken twist with salmon, baby spinach, cheese, cream sauce
Hiihnerroulade mit Lachs, Rahmblatterspinach, Kése, Cremesosse

200g Kureci steak na grilované zeleniné s jemnou bylinkovou omackou 149,
Chicken steak with grilled vegetable and fine herb sauce
Hiihnersteak mit gegrillt Gemiise und fein Kréutersosse

150g Kureci frikasé v houbové omécce gratinované syrem 139 ,-
Chicken Frikasé in mushroom sauce, roasted with cheese
Hiihnerfrikassee in ChampignonsoBe, gratiniert mit Kise

150g Kureci Fizecky balené v bylinkové krusté se syrovou omackou 139,
Fried chicken pieces wrapped in herbal crust, with cheese sauce
Hiihnerschnitzel in Krauterkruste mit KasesoBe



Restaurant CERNY MEDVED
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Veprové maso / Pork meat / Schweinefleisch

200g Medailonky z panenské svickové s bylinkovym pestem, 179,
balené v anglické slaniné, podavané na Spizu s Zampionovym ragi
Medaillions of pan fried pork sirloin fillet with herbal pesto, wrapped in English bacon,
served on skewer with mushroom ragu
Lendenbratenmedaillons mit Krauterpesto in englischem Speck, serviert auf einem
SpieB mit Champignonragout

200g Filovana panenska svickova plnéna pikantni klobaskou, 159,-
jemna cesnekova omacka
Filled pan fried filled with piquant sausage, fine garlic sauce
Filled Lendenbraten gefiillt mit pikant Bratwurst, fein Knoblauchsosse

200g Panenska svickova ve ¢tyrbarevném pepii podavana 159,-

v VeV

Pan fried in four coloured pepper, served with onion bed with mustard overflow
Lendenbraten in Viertelfarbenpfeffer, serviert auf Zwiebelbett iibergossen mit Senf
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Hovézi maso / Beef meat / Rindfleisch
200g Biftek s grilovanymi cherry rajc¢atky a bazalkou
Beefsteak with grilled cherry tomatoes and basil

Beefsteak mit grillt Cherrytomaten und Basilicum

200g Biftek s fazolovymi lusky pe¢enymi se slaninou
Beefsteak with bean-pods roasted with bacon
Beefsteak mit Bohneschoten mit Speck

250g Rump Steak s pepirovou omackou
Rump Steak with pepper sauce
Rump Steak mit Pfeffersauce

250¢ Rump Steak na medu a zazvoru
Rump Steak with honey and ginger
Rump Steak auf Honig und Ingwer

309,-

309,-

179,-

1699'
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Détska jidla / Childrenmenu / Kindermenii

100g Kufeci rizoto sypané sjrem 89,-
Chicken rissoto sprinkled with cheese
Hiihnerrisotto bestreut mit Kase

100g Priirodni kuieci fizek se Sunkou a syrem, bramborova kase 89,-
Fried chicken schnitzel, mashed potatoes
Paniertes Hithnerschnitzel, Kartoffelpiiree

Pfi konzumaci dospélymi G¢tujeme doplatek ve vysi 20,- Ké.
Adult fee: 20,- K¢
Bei Konsumation durch Erwachsene berechnen wir Zuzahlung in der Héhe von 20,- K¢.

Bezmasa jidla / Vegetarian dishes / Vegetarische Speisen
300g Sezonni zelenina s Zampiony a brambory 119,-
ve smetanové omacce gratinovana parmezanem

Seasonal vegetables with mushrooms and potatoes with cream sauce,
Parmesan gratiné

Saisongemiise mit Champignons und Kartoffeln in Cremesoss, gratiniert mit
Parmesankase
100g Eidam a hermelin smazeny v bramboraku 115,-

Edam cheese and Ermine fried in potato pancake
Edamer und Hermelinkase paniert im Kartoffelpuffer
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Salaty / Salads / Salate

200g Michany 65,
Mixed salad
Mixsalat

250g Sopsky salat 69,-

Mixed salat with salty cheese
Gemiisesalat mit balkanischem Kése

400g Obédovy salat se smaZzenym kuiecim fizkem, 129,-
¢esnekovym dressingem a toasty
Lunch salad with fried chicken, garlic dressing and toasts
Mittagessensalat mit paniertem Hiihnerschnitzel, Knoblauchdressing und Toast

400g Obédovy salat s grilovanym lososem, 139,-
podavany s bylinkovym dressingem a toasty
Lunch salad with grilled salmon, served with herbal dressing and toasts
Mittagessensalat mit gegrilltem Lachs, serviert mit Krauterdressing und Toast
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Prilohy / Side orders / Beilagen

200g Varené brambory
Boiled potatoes
Gekochte Kartoffeln

200g Stouchané brambory se slaninou a cibulkou
Mashed potatoes with bacon and onion
Stauchkartoffeln mit Speck und Zwiebel

200g DuSena ryze
Boiled rice
Gediinsteter Reis

200g Bramborové hranolky
Pommes-Frites
Kartoffel-Pommes-frites

200g Bramborova kase zdobena videniskou cibulkou
= Potato puree with Viennese onion
docer Kartoffelpiiree dekoriert mit Wienerzwiebel

4ks Domaci bramboracky

Homemade little potato pancakes
RA
o Hausgemachte Kartoffelpuffer

200g Tepla sezonni zelenina
Warm seasonal vegetables
Warmes Saisongemiise

200g Opékané brambory se slupkou, rozmarynem a cesnekem
Baked potatoes with peel, rosemary and garlic
Rostkartoffeln mit Schale, Rosmarin und Knoblauch

30,-

35"

25,-

35"

39,-

45,-

697'

45,-
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Prilohy / Side orders / Beilagen

200g Pecené brambory plnéné syrovym dipem 45,-
Roast potatoes stuffed with cheese dip

i
m‘a’é’gré\cm Bratkartoffeln gefiillt mit Kasedipp
200g Krokety 35,-
Potato croquettes
Kartoffelkroketen
1ks Kosicek peciva 19,-
Pastry pottle
Gebackkorb
4ks Tousty 25,-
Toasts

Toasts
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Teplé omacky / Warm
sauces / Warme Sossen

508

508

508

508

508

508

Peprova omacka
Pepper sauce
Pfeffersoss

Houbova omacka
Mushroom sauce
Champignonsoss

Bylinkova omacka
Herb sauce
Krautersoss

Syrova omacka
Cheese sauce
Késesoss

Jemna ¢esnekova omacka
Fine garlic sauce
Fein Knoblauchsoss

Smetanova omacka
Cream sauce
Rahmsoss

Studené omacky / Cold

sauces / Kalte Sossen

35" 508

35" 508
35" 508
35" 508
35"
35"

Domaci tatarska omacka
Home-made tatar sauce
Hausgemacht Tatarensoss

Kecup
Ketchup
Ketchup

Cesnekova omacka
Garlic sauce
Knoblauchsoss

Bylinkova omacka
Herb sauce
Kriutersoss

20,-

30,-

30,-
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Moucniky / Desserts / Desserts

1208

DOMACI
RECEPTURA

100g
1ks

DOMACL
RECEPTURA

1508

1508

Domaci tvarohovy knedlik plnény Svestkou,

sypany strouhanym pernikem, prelity horkym maslem
Homemade cottage cheese dumpling filled with plum, sprinkle with grated
gingerbread, pourover with hot butter

Hausgemachte Querknédel, gefiillt mit Pflaume, mit Geriebtpfefferkuchen,
abgeflosst mit heiss Butter

Horké svestky se skoficovou zmrzlinou a slehackou
Hot plums with cindammon ice cream and whipped cream
Heisse Pflaumen mit Zimteis und Sahne

Domaci jable¢ny stridl podavany s vanilkovou zmrzlinou a Slehackou
Homemade apple strudel served with vanilla ice-cream and whipped cream
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne

Mandlovy dortik s tekutou ¢okoladou, podavany
na jogurtovém terci, ofechova zmrzlina, slehacka

Almond tartlet, served with joghurt, walnut ice cream, whipped cream
Mandelttortchen, serviert auf einer Joghurtscheibe, Walnusseeis, Sahne

Tvarohova zmrzlina zalita medem s mandlemi,
podavana v keramickém soudecku

Cottage cheese ice-crream embedded in honey with almonds,
served in little ceramic cask

Quarkeis umgossen mit Honig mit Mandeln, serviert im keramischen Fasslein

69"

59,-

755"

79,-



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno  tel.: 542 210 054, 604 833 999

Zmrzlinové menu ,,Sestav si sam*
Ice cream menu ,, Build your own*
Eiscrememenu ,, Bauen Sie Ihren eigenen®

50g Ovoce (Svestky / lesni plody / maliny) 30,-
Fruits (plums / wild fruit / raspberries)
Obst (pflaumen / Waldfriicht / Himbeeren)

iks Zmrzlina - 1 kopeéek (vanilka / skotice / vlassky orfech / jahoda) 20,
Ice-cream - 1 cone (vanilla / cinammon / walnuss / strawberry)
Eiscreme - 1 Kugel (Vanille / Zimt / Nuss / Erdbeere)

ks  Slehacka 10,-
Whipped cream
Sahne

iks Poleva (¢okolada / jahoda / vajecny likér / karamel)

Glaze (chocolate / strawberry / egg liqueur / caramel)
Sahne (Schokolade / Erdbeere / Eirlikor / Karamell)
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Aperitivy / Aperitif / Apperitif

0,04l Sandeman Port - white, ruby

0,1 Martini - Bianco, extra dry, rosso

0,041 Campari bitter
0,04l Sandeman Sherry - medium
0,11 Crodino bitter - nealkoholicky

Pivo - tocené / Keg Beer / Fassbier

0,51 Svijansky Maz 11°

0,31 Svijansky Maz 11°

0,51 Svijanska Knézna 13°- Cerné
0,31 Svijanska Knézna 13°- Cerné
0,51 Kvasnicak

0,31 Kvasnicak

0,51 Rezané (KnéZna 13°a Maz 11°)
0,31 Rezané (Knézna 13°a M4z 11°)

Pivo - lahvové / Beer - bottled / Flaschenbier

0,331 Pilsner Urquell 12°

0,331 Budweiser Budvar - nealkoholické/nonalkoholic

Rozlévané vino / Draught wine / Schenkwein
0,1 Cervené vino - dle denni nabidky

0,11  Bilé vino - dle denni nabidky

Vodka / Vodka / Wodka
0,041 Absolut
0,041 Absolut Vanilia

Rum

0,041 Havana Club Anejo Blanco
0,041 Havana Club Anejo Especial
0,041 Captain Morgan Spiced
0,04l Malibu

0,041 Bozkov tuzemsky

55,
55,
50,
50,-
55,

33:-
24,
33:-
24,-
35’_
26,-
33:-
24,-

20,-
20,-

50;_
50,-

50,-
60,-
55,
45,
40,-
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Gin

0,041 Beefeater 50,-
Tequilla

0,041 Olmega Blanco 60,-
0,04l Olmega Reposado 60,-
Whisky

skotské / Scottish / Scottish

0,04l Balantines 55
0,041 Chivas Regal 12-leté single malt 90,-
0,04l The Glenlivet 12-let single malt 119,-
irské / Irish / Irish

0,041 Jameson 55,
0,041 Jameson 12-leta 140,-
0,04l Tullamore Dew 55,-
0,04l Tullamore Dew 12-leta 119,-

americké / American / American
0,041 Jack Daniels 70,-

bourbony / bourbon / Bourbon

0,04l Four Roses 55,
Cognac, Brandy

0,04l Martell V.S. 90,-
0,041 Martell X.0. 599,-
0,041 Remy Martin V.S.0.P. 115,-

0,041 Metaxa **#** 60,-



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno  tel.: 542 210 054, 604 833 999

Likéry / Liqueurs / Likore
0,041 Becherovka

0,041 Becherovka lemond

0,041 Jagermeister

0,04l Fernet Stock

0,04 Fernet Stock citrus

0,041 Bailey’s

0,041 Berentzen Saurer Apfel
0,041 Kahlua

0,04l Vajecny likér

Destilaty / Spirits / Destillate
0,041 Slivovice

0,04l Merunkovice

0,04l Hruskovice

0,04l Absinth

0,041 Myslivec

45,
45,
55,
40,-
40;-
50,-
40;-
55,
40;-

50,
50,-
50,
45-
40,-



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno « tel.: 542 210 054, 604 833 999

Michané napoje / Mixed drinks / Mischgetrinke

BOCA CHICA
Vodka, likér z tropického ovoce, Malibu, ananasovy dzus, Passion-fruit sirup

PINA COLADA
Titinovy rum, kokosovy sirup, smetana, ananasovy dzus

CUBA LIBRE
Titinovy rum, Coca-cola, limety

MACARENA
Gin, likér z tropického ovoce, broskvovy likér, citronova stava, ananasovy dzus

HIGHT SOCIETY
Gin, Campari, broskvovy likér, grapefruitovy dzus

SEX ON THE BEACH
Vodka, broskvovy likér, pomerancovy dzus, Grenadina

95,-

895'

80.-

95,-

95,-

89"



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno « tel.: 542 210 054, 604 833 999

Kavy a teplé napoje
Coffee and hot drinks
Kaffe und warme Getranke

7g  Espresso Manuel

7¢  Piccolo Manuel

7g  Cappucino

7g  Caffe Latté

7g  Videnska kava

7¢  Alzirska kava

7¢  Irskd kava

7g  Turecka kdva

7g  Kévabez kofeinu Manuel

76  Frappé

7¢  Ledova kava se zmrzlinou a §lehackou
1ks Caj Manuel

0,21 Horka ¢okolada Manuel

0,21 Horka jahoda s vanilkou (Hot Cappy)
0,21 Horka hruska se skotici (Hot Cappy)
0,21 Horky jablecny zavin (Hot Cappy)
0,21 Svarené vino - bilé, Cervené

0,21 Grog

32,
32,
38,-
42,-
38,-
52,-
62,-
32,
32,-
39,
555
20,-
39,
35
35,
35,
50,-
45,



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno « tel.: 542 210 054, 604 833 999

Nealkoholické napoje / Soft drinks / Alhoholfreie Getrianke

0,251 Bonaqua neperliva

0,251 Bonaqua jemné perliva

0,2
0,2
0,2
0,2
0,2
0,21
0,2
0,21
0,21
0,21

Cappy 100% - Ananas, pomeranc, jablko

Cappy - Antioxidanty, Grapefruit, Hruska, Jahoda, Multivitamin
Coca-cola

Coca-cola light

Fanta pomeran¢

Sprite

Nestea broskev

Nestea Vitao - zeleny ¢aj s jahodou a aloe vera

Tonic

Tonic Ginger Ale

0,251 Red bull

27,-
27,
32,
30;-
30,-
30;-
30;-
30;-
30;-
30,-
30;-
30;-
65,-



Restaurant CERNY MEDVED
Jakubské namésti 1, Brno « tel.: 542 210 054, 604 833 999

Dopliiky / Additional choice / Weiteres Sortiment
80g Chipsy (dle vybéru) 35,-
Chips (according to the offer)
Chips (nach den Angebot)

60g Prazené solené mandle 50,-
Roasted salt almonds
Gerostete Mandeln, gesalzen

40g Tycinky 20,-
Salty sticks
Salzstangen

80g Pistacie 45,-

Roasted salt Pistachios
Gerdstete Pistazien, gesalzen

100 g Arasidy 30,
Salty peanuts
Erdniisse, gesalzen

1bal. Zvykacky ORBIT 20,-

1pck Chewing gums ORBIT
1 Pck Kaugummi ORBIT

Cigarety / Doutniky (dle nabidky)
Cigarettes / Cigars (according to the offer)
Zigaretten / Zigarren (nach den Angebot)



